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fa پخت آزمايشی برای شما در کارگاه آشپزی ما

نکاتی در خصوص بريان کردن و پختن گوشت سرخ شده

گوشت بريان خيلی تيره شده و روی 
آن در چند جا سوخته است، و/يا 
گوشت بريان خيلی خشک است.

طبقه قرار دادن غذا و دما را کنترل کنيد. دفعه بعد، دما را پايين تر تنظيم کنيد و در صورت لزوم زمان پخت را 
کاهش دهيد.

حرارت را افزايش دهيد يا در پايان زمان بريان کردن، گريل را برای مدت کوتاهی روشن کنيد.رويه بريان گوشت خيلی نازک است.
ظاهر غذای بريان شده خوب است 

ولی آب آن سوخته است.
دفعه بعد، از ظرف کوچک تر استفاده نموده و در صورت لزوم مايعات بيشتری اضافه کنيد.

ظاهر غذای بريان شده خوب است 
ولی آب آن رقيق و کم رنگ است.

دفعه بعد، از ظرف بزرگ تر استفاده نموده و در صورت لزوم مايعات کمتری اضافه کنيد.

درب ظرف بريان کردن بايد با آن همخوانی داشته باشد و به خوبی بسته شود.گوشت در هنگام تفت دادن می سوزد.
حرارت را کم کنيد و در هنگام تفت دادن در صورت نياز مايع بيشتری اضافه کنيد.

آکريل آميد در مواد غذايی
آکريل آميد به صورت کلی در محصولات حاوی غلات و سيب زمينی 
که در دمای بالا تهيه می شوند به وجود می آ يد، مثل چيپس سيب زمينی، 

انواع ديگر چيپس نان تست، نان باگت، نان معمولی يا محصولات پخته 
شده آماده (بيسکوئيت، نان زنجبيلی، شيرينی خشک).

نکاتی در باره روش به حداقل رساندن آکريل آميد
زمان پخت را به حداقل کاهش دهيد.■ عموماً

غذا را تا هنگامی بپزيد که به رنگ قهوه ای روشن درآيد و خيلی تيره نشود.■ 
قطعات بزرگ، ضخيم غذا آکريل آميد کمتری در خود دارند.■ 

با المنت بالا/پايين در دمای حداکثر 200 درجه سانتی گراد.پختن
با هوای داغ حداکثر 180 درجه سانتی گراد

با المنت بالا/پايين در دمای حداکثر 190 درجه سانتی گراد.شيرينی های خشک
با هوای داغ حداکثر 170 درجه سانتی گراد

تخم مرغ يا زرده تخم مرغ توليد آکريل آميد را کاهش می دهد.
مواد را در يک لايه بر روی سينی مخصوص پخت پهن کنيد. در هر سينی حداقل 400 گرم سيب زمينی را چيپس داخل فر

سرخ کنيد تا از خشک شدن آنها جلوگيری شود.
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پخت آزمايشی برای شما در کارگاه آشپزی ما  fa

نکاتی در خصوص استفاده از دستگاه
در اينجا نکاتی در مورد ظروف مخصوص فر و روش های آماده سازی 

خواهيد يافت.

توجه
از لوازم جانبی ارائه شده استفاده نماييد. لوازم جانبی اضافی را ■ 

می توانيد از فروشگاه های تخصصی و يا از مرکز خدمات پس از 
فروش تهيه نماييد.

قبل از استفاده از فر، کليه لوازم جانبی و ظروف پخت غير 
ضروری را از داخل محفظه پخت خارج کنيد.

برای خارج کردن ظروف پخت و يا لوازم جانبی داغ از داخل ■ 
محفظه فر، هميشه از دستمال پارچه ای و يا دستکش مخصوص فر 

استفاده فرماييد.

نکاتی در مورد پختن نان و شيرينی

می خواهيد بدانيد آيا وسط کيک به 
طور کامل پخته شده است.

يک خلال دندان را در بلندترين نقطه کيک فرو کنيد. اگر هنگام بيرون آوردن خلال دندان چيزی به آن نچسبيده 
باشد يعنی کيک پخته است.

دفعه بعد، از مايعات کمتری استفاده کنيد. همچنين می توانيد حرارت فر را 10 درجه پايين تر تنظيم کنيد و زمان کيک خرد می شود.
پخت را افزايش دهيد. مواد اوليه و راهنمايی های دستور آشپزی را مورد توجه قرار دهيد.

وسط کيک پف کرده اما در حاشيه ها 
عمل نيامده است.

فقط کف قالب کيک فنری را چرب کنيد. بعد از پخت، لبه های کيک را به آرامی با کارد جدا کنيد.

دفعه بعد، از سينی همه منظوره استفاده کنيد.آب ميوه سرريز می شود.
نان و شيرينی های کوچک در هنگام 

پخت به يکديگر می چسبند.
هنگام قرار دادن نان و شيرينی ها برروی سينی، حدود 2 سانتی متر اطراف آنها فاصله بگذاريد. به اين ترتيب 

فضای کافی برای پف کردن و برشته شدن يکنواخت آنها وجود خواهد داشت.
حرارت فر را 10 درجه سانتی گراد بالاتر تنظيم کنيد و زمان پخت را کاهش دهيد.کيک خيلی خشک شده است.

اگر طبقه و ظرف پخت صحيح انتخاب شده باشند، در صورت لزوم بايد حرارت فر را افزايش دهيد يا زمان کيک کلاً رنگ بسيار روشنی دارد.
پخت را بيشتر کنيد.

روی کيک بسيار روشن است، اما 
زير آن بسيار تيره شده است.

دفعه بعد کيک را يک طبقه بالاتر قرار دهيد.

روی کيک بسيار تيره است، اما زير 
آن بسيار روشن شده است.

دفعه بعد، کيک را يک طبقه پايين تر قرار دهيد. حرارت پايين تری را انتخاب کنيد و زمان پخت را افزايش 
دهيد.

کيک های پخته شده در سينی يا قالب 
از پشت بسيار برشته شده اند.

سينی پخت را در ميانه لوازم جانبی قرار دهيد، و نه در انتها و کنار ديواره پشتی.

در صورت لزوم دفعه بعد حرارت پايين تری را انتخاب کنيد و زمان پخت را افزايش دهيد.رنگ کيک تماماً تيره شده است.
کيک به صورت يکنواخت برشته نشده 

است.
حرارت را کمی پايين تر تنظيم کنيد.

بيرون زدگی کاغذ مومی می تواند بر گردش هوا تأثير بگذارد. هميشه کاغذ مومی را در اندازه مناسب ببريد.
اطمينان حاصل کنيد قالب پخت مستقيماً در مقابل دهانه های ديواره پشتی محفظه پخت قرار نداشته باشد.
هنگام پختن نان و شيرينی های کوچک، بايد آنها را تا حد ممکن با اندازه و ضخامت يکسان آماده کنيد.

پخت را در چندين طبقه انجام داده ايد. 
شيرينی های روی سينی پخت بالا 
تيره تر از شيرينی های سينی پخت 

پايين هستند.

برای پخت در چند طبقه، هميشه از هوای داغ استفاده کنيد. مواد داخل سينی ها يا ظروف/قالب های پخت که 
هم زمان در فر قرار داده شده اند لزوماً هم زمان آماده نمی شوند.

ظاهر کيک خوب است، اما وسط آن 
به خوبی پخته نشده است.

از دمای پايين تری استفاده کنيد و زمان پخت را کمی افزايش دهيد؛ در صورت لزوم از مايعات کمتری استفاده 
کنيد. برای کيک های با رويه مرطوب، ابتدا پايه کيک را بپزيد. روی کيک بادام يا پودر سوخاری بپاشيد 

و سپس مواد رويی را بريزيد.
زمانی که کيک را برمی گردانيد از 

ظرف جدا نمی شود.
بعد از تمام شدن پخت، 5 تا 10 دقيقه صبر کنيد تا کيک خنک شود. اگر هنوز چسبيده است، اطراف آن را به 
آرامی با چاقو جدا کنيد. قالب را دوباره برگردانيد و چند بار روی آن پارچه سرد نمدار قرار دهيد. دفعه بعد، 

قالب/ظرف پخت را چرب کنيد و پودر سوخاری بپاشيد.
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fa پخت آزمايشی برای شما در کارگاه آشپزی ما

پخت آزمايشی برای شما در کارگاه   J
آشپزی ما

در اين قسمت می توانيد انواع غذاها و تنظيمات مطلوب آنها را مطالعه 
کنيد. ما به شما نشان خواهيم داد که کدام حالت گرمادهی و دما برای 

غذای شما مناسب تر است. اطلاعاتی نيز در خصوص لوازم جانبی 
مناسب و ارتفاع قرار دادن آنها در فر دريافت خواهيد کرد. از سوی 

ديگر با نکاتی در باره ظروف آشپزی و روش های آماده سازی غذا آشنا 
خواهيد شد.

توجه: هنگام پخت غذا امکان دارد بخار زيادی در محفظه پخت جمع 
شود.

دستگاه شما بسيار کم مصرف است و حرارت بسيار کمی به محيط 
اطراف منتشر می کند. به دليل اختلاف دمای بسيار زياد بين قطعات 
داخلی و خارجی دستگاه، ممکن است برروی درب و صفحه کنترل 

دستگاه يا سطح کابينت های مجاور قطره های آب حاصل از ميعان شکل 
بگيرد. اين يک پديده فيزيکی طبيعی است. پديده ميعان با پيش گرمايش 

فر با باز کردن محتاطانه درب آن می تواند کاهش يابد.

جدول غذاها

دما بر حسب درجه عملکرد گرمادهیموقعيت طبقهوزن (کيلوگرم)غذا
سانتی گراد

زمان پخت به دقيقه

45-22050-230*%31-4لازانيا

22065*328لازانيا

45-22050-230*%31-4گراتينه پاستا

90-180100-190*>22رُتی گوساله

طرف اول: 22010*1.537سوسيس
طرف دوم: 7

45-20055*>12رست بيف

1.52N*190-18080-70خرگوش بريان

110-180120-190*>22سينه بوقلمون

65-19070-200*>1.22مرغ بريان

طرف اول: 22015*1.537گوشت دنده با استخوان
طرف دوم: 10

طرف اول: 25010*)0.74بيکن
طرف دوم: 8

طرف اول: 2507*)14فيله گوساله
طرف دوم: 4

35-16040-170*>0.72-1.2قزل آلای بزرگ

60-16065*>0.72-1.5ماهی راهب

45-16050*>1.52ماهی حلوا

12N*25012-10-1.5پيتزا

12N*190-18030-25نان

12N*190-18025-20فوکاچا

12N*16060-55کيک حلقه ای طرح دار

12N*16040-35تارت ميوه

12N*170-160چيز کيک

12N*170-16040-35خمير بريزه

17055*118خمير بريزه

1.22N*16060-55کيک پارفه

0.72N*18060-50-1.2خمير نان خامه ای

55-15060-160*>12کيک اسفنجی

12N*16060-55پودينگ برنج

12N*16035-30-1.2بريوش (نان شيرينی)

* پيش گرمايش

55-45
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خدمات مشتريان  fa

خدمات مشتريان  4
در صورتی که دستگاه شما نياز به تعمير داشته باشد، خدمات پس از 
فروش ما آماده است. ما هميشه يک راه حل مناسب را خواهيم يافت، 

چرا که با اين کار پرسنل خدمات پس از فروش ما نيز ناچار به 
بازديدهای غيرلازم نخواهند شد.

(FD) و شماره توليد (E) شماره محصول
 (E no.) لطفاً هنگام تماس با مرکز خدمات پس از فروش، شماره محصول

و شماره توليد (.FD no) دستگاه را ذکر کنيد تا امکان ارائه راهنمايی 
صحيح برای ما فراهم آيد. برچسب مشخصات فنی حاوی اين شماره ها را 

می  توانيد هنگام باز کردن درب دستگاه مشاهده کنيد.
در برخی از دستگاه های مجهز به عملکرد پخت کمکی با بخار، می توانيد 

برچسب مشخصات فنی را در پشت صفحه کنترل بيابيد.

برای دسترسی سريع تر به آنها در هنگام بروز ايراد، می توانيد شماره ها 
را به همراه شماره تلفن بخش خدمات پس از فروش در قسمت زير 

يادداشت کنيد.

شماره توليدشماره محصول

O خدمات پس از فروش

لطفاً توجه داشته باشيد که در صورت استفاده غير صحيح از دستگاه، 
مراجعه تکنيسين خدمات پس از فروش، حتی در دوره گارانتی، رايگان 

نيست.
اطلاعات تماس مربوط به کليه کشورها را می توانيد در فهرست مراکز 

خدمات مشتريان پيوست مشاهده نماييد.
به صلاحيت شرکت سازنده اعتماد کنيد. به اين ترتيب می توانيد مطمئن 

باشيد که تعميرات توسط متخصصان تعمير تعليم ديده ای انجام می شود که 
قطعات يدکی اصلی دستگاه شما را به همراه خود دارند.
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fa عيب يابی

عيب يابی  3

نکته/راه حلعلت احتمالیايراد
دستگاه را به منبع برق متصل کنيددوشاخه در داخل پريز قرار نگرفته استدستگاه کار نمی کند

بررسی کنيد که ديگر دستگاه های آشپزخانه کار می کنند قطعی برق
يا خير

جعبه فيوز را کنترل کنيد و مطمئن شويد فيوز مربوط کليد قطع جريان برق معيوب است
به دستگاه درست کار می کند

درب دستگاه را ببنديددرب دستگاه به طور کامل بسته نشده استدستگاه شروع به کار نمی کند
دستگاه را خاموش و مجدداً روشن کنيددستگاه اکنون خاموش است

››:ƒ‚روی نمايشگر چشمک 
می زند

ساعت را مجدداً تنظيم کنيد.قطعی برق

در حالت المنت حرارتی ملايم بالا/پايين، روشنايی المنت حرارتی ملايم بالا/پايين در حالت فعالچراغ داخل دستگاه کار نمی کند
داخلی روشن نيست.

لامپ را تعويض کنيد.حباب ايراد دارد
در حالت المنت حرارتی ملايم بالا/پايين، روشنايی المنت حرارتی ملايم بالا/پايين در حالت فعالچراغ داخل دستگاه کار نمی کند

داخلی روشن نيست.
لامپ را تعويض کنيد.حباب ايراد دارد

تمام غذاهای پخته شده در فر در مدت 
کوتاهی می سوزند.

با مرکز خدمات پس از فروش تماس بگيريد.ايراد ترموستات.

دستگاه را تا 100 درجه سانتی گراد گرم کنيد و بعد از اين امر طبيعی است و نتيجه تفاوت دماها است.شيشه  های درب بخار می گيرند.
5 دقيقه خاموش کنيد.

تعويض لامپ روشنايی فر
اگر لامپ فر از کار افتاد بايد تعويض شود. لامپ های يدکی مقاوم در 

برابر حرارت را می توانيد از مرکز خدمات پس از فروش يا از 
فروشگاه های تخصصی تهيه کنيد. لطفاً شماره محصول (E) و شماره 
توليد (FD) دستگاه را اعلام نماييد. از انواع ديگر لامپ استفاده نکنيد.

هشدار - خطر برق گرفتگی!  :
هنگام تعويض لامپ داخل فر، توجه داشته باشيد که سرپيچ لامپ برق دارد. 
قبل از تعويض لامپ، دوشاخه دستگاه را از پريز برق خارج کنيد يا کليد 
قطع جريان موجود در جعبه فيوز منزل را در حالت خاموش قرار دهيد.

صبر کنيد تا محفظه فر سرد شود. 1.

درب دستگاه را باز کنيد. 2.

برای پيشگيری از صدمه احتمالی، يک حوله آشپزخانه داخل محفظه  3.
فر سرد قرار دهيد.

ريل ها را برداريد. 4.

درپوش شيشه ای را برداريد. برای اين کار درپوش شيشه ای را از  5.
قسمت جلو با دست باز کنيد. اگر هنگام بيرون آوردن درپوش 

شيشه ای دچار مشکل شديد، از يک قاشق استفاده کنيد.
لامپ فر را باز کنيد. 6.

لامپ فر را با يک لامپ از همان نوع تعويض کنيد: 7.
ولتاژ: 230 ولت؛ 

توان: 40 وات؛ 
سرپيچ: G9؛ 

مقاومت حرارتی: 300 درجه سانتی گراد
درپوش شيشه ای چراغ فر را دوباره نصب کنيد. 8.
ريل ها را دوباره نصب کنيد. 9.

حوله آشپزخانه را برداريد.  10.

کليد قطع جريان را دوباره وصل کنيد. 11.

کنترل کنيد که چراغ فر دوباره کار می کند. 12.
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درب دستگاه  fa

درب دستگاه  q

با مراقبت و تميز کردن صحيح، دستگاه شما عملکرد کامل و ظاهر خود 
را برای مدت طولانی حفظ می کند. در اين قسمت با نحوه تميز کردن 

درب دستگاه آشنا می شويد.

باز کردن و نصب مجدد شيشه های درب
شيشه های درب فر می توانند برای سهولت بخشيدن به عمل تميزکاری باز 

شوند.

برداشتن شيشه های درب
درب فر را به طور کامل باز کنيد. 1.
هر دو لولا را در سمت چپ و راست با استفاده از گيره قفل کنيد. 2.

توجه: گيره های قفل کننده بايد به طور کامل داخل سوراخ های لولاها 
قرار گيرند.

پايين شيشه داخلی را به آرامی بلند کنيد تا گيره ها از نگهدارنده (1)  3.
خارج شوند.

بالای شيشه داخلی را به آرامی بلند کنيد تا گيره ها از نگهدارنده (2)  4.
خارج شوند.

شيشه داخلی را بيرون بياوريد. 5.

شيشه ها را با استفاده از شيشه شوی و دستمال نرم تميز کنيد.
هشدار - خطر بروز جراحت!  :

شيشه خراشيده روی درب دستگاه ممکن است تبديل به ترک شود. از تيغه 
شيشه پاک کن، مواد شوينده تند يا ساينده يا پاک کننده ها استفاده نکنيد.

جا گذاشتن شيشه های درب
شيشه داخلی را دوباره داخل کنيد. 1.

توجه: هر چهار گيره محکم کننده بايد در نگهدارنده های مخصوص 
خود جا بيافتند.

گيره های قفل کننده را برداريد و درب فر را ببنديد. 2.

برداشتن و نصب کردن درب دستگاه
اگر فر خيلی کثيف شده است، برای تميز کردن راحت تر آن می توانيد 

درب فر را برداريد. اگر چه، معمولاً نيازی به اين کار نيست.

برداشتن درب دستگاه
درب فر را به طور کامل باز کنيد. 1.
هر دو لولا را در سمت چپ و راست با استفاده از گيره (a) قفل  2.

کنيد.
توجه: گيره های قفل کننده بايد به طور کامل داخل سوراخ های لولاها 

قرار گيرند.
طرفين درب فر را با دو دست بگيريد و حدود 30 درجه (b) درب  3.

را ببنديد.

درب فر را کمی بالا ببريد و بيرون بياوريد. 4.
توجه: درب را به طور کامل نبنديد، در غير اينصورت لولاها ممکن 

است خم شوند و به لعاب آسيب برسد.

جای گذاری درب دستگاه
طرفين درب فر با دو دست بگيريد. 1.
.2 .(a) لولاها را داخل شکاف های فر بلغزانيد

.(b) توجه: فرورفتگی زير لولاها بايد داخل چارچوب فر درگير شود

درب را پايين بياوريد. 3.

گيره های قفل را برداريد. 4.
هشدار - خطر بروز جراحت!  :

در صورت افتادن اتفاقی درب فر يا بسته شدن لولا، دست خود را داخل 
لولا قرار ندهيد. با مرکز خدمات پس از فروش تماس بگيريد.

هشدار - خطر بروز جراحت!  :
در صورتی که لولاها درست جا نيفتاده باشند درب به طور کامل بسته 

نمی شود. اين موضوع باعث فرار گرما شده و ممکن است قطعات 
دستگاه بسيار داغ شوند. برای جلوگيری از اين اتفاق، درب را مجدداً 

بيرون بياوريد. سپس آنرا مطابق شکل نصب کنيد و مطمئن شويد 
شيارهای زير لولاها داخل چارچوب فر جا افتاده اند.



15

fa ريل ها

توجه
وجود اختلافات جزئی رنگ در قسمت جلوی دستگاه به دليل استفاده ■ 

از مواد مختلف همانند شيشه، پلاستيک و فلز در ساخت دستگاه 
می باشد.

سايه های راه راه روی شيشه درب فر، انعکاس نور لامپ داخل آن ■ 
است.

لعاب در دمای بسيار بالا پخته شده است. اين موضوع می تواند باعث ■ 
تغيير رنگ جزئی شده باشد. اين پديده طبيعی است و تأثيری بر 

عملکرد وسيله ندارد.
لبه های سينی های نازک نمی توانند کاملاً با لعاب پوشانده شوند. بنابراين 

ممکن است يک دست نباشند. اين موضوع تأثيری بر خاصيت ضد 
زنگ بودن آنها ندارد.

تميز نگه داشتن دستگاه
هميشه دستگاه را تميز نگهداريد و آلودگی را بلافاصله از روی آن تميز 

کنيد تا بقايای سمج آلودگی روی آن تشکيل نشود.
هشدار - خطر آتش سوزی! :

بقايای مواد غذايی، چربی و آب گوشت ممکن است آتش بگيرند. قبل از 
استفاده از دستگاه، بدترين باقيمانده های غذاها را از محفظه پخت، المنت های 

حرارتی و لوازم جانبی خارج کنيد.

نکته
محفظه پخت را پس از هر بار استفاده تميز کنيد. اين امر مانع از ■ 

پخته شدن و چسبيدن آلودگی می شود.
هميشه رگه های آهکی، چربی، نشاسته و سفيده تخم مرغ را بلافاصله ■ 

تميز کنيد.
برای پختن کيک های بسيار تر از سينی همه منظوره استفاده کنيد.■ 
برای بريان کردن از ظرف فر مناسب همانند يک ظرف گود ■ 

مخصوص بريان کردن استفاده کنيد.

تميز کردن محفظه پخت
0.4 ليتر آب را در قسمت مرکزی کف محفظه پخت بريزيد.  1.
عملکرد گرمادهی $ را تنظيم کنيد. 2.
کنترل کننده دما را روی حرارت 50 درجه سانتی گراد تنظيم کنيد. 3.
دستگاه را پس از 18 دقيقه خاموش کنيد.  4.
صبر کنيد تا دستگاه خنک شود. 5.
محفظه پخت را با يک پارچه نرم تميز کنيد. 6.

هشدار - خطر سوختگی! :
دستگاه بسيار داغ می شود. هرگز سطوح داغ محفظه پخت يا المنت های 
حرارتی را لمس نکنيد. هميشه اجازه دهيد که دستگاه خنک شود. اجازه 

ندهيد کودکان بيش از حد به دستگاه نزديک شوند.

ريل ها  p

جدا کردن ريل ها
هر کدام از ريل های دارای نگهدارنده در سه نقطه به ديواره های کناری 

محفظه فر محکم شده اند.

ريل را از جلو بگيريد و تا وسط محفظه فر بيرون بکشيد. 1.
قلاب جلويی ريل از حفره خارج می شود.

نگهدارنده ريل ها را بيشتر تکان دهيد و از سه سوراخ ديواره کناری  2.
خارج کنيد.

لوازم جانبی و ريل ها را از محفظه پخت خارج کنيد. 3.

نصب مجدد ريل ها
قلاب های نگهدارنده را در سوراخ های عقبی ديواره جانبی وارد کنيد. 1.
قلاب جلويی نگهدارنده ريل را درون حفره فشار دهيد. 2.
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تميز کردن  fa

تميز کردن  D

با مراقبت و تميز کردن صحيح، دستگاه شما عملکرد کامل و ظاهر خود 
را برای مدت طولانی حفظ می کند. ما در اين قسمت نحوۀ مراقبت 

و تميزکاری صحيح دستگاه شما را توضيح خواهيم داد.
هشدار - خطر برق گرفتگی! :

از دستگاه های شستشوی پر فشار يا بخارشوی استفاده نکنيد، زيرا می تواند 
باعث ايجاد برق گرفتگی گردد.

هشدار - خطر سوختگی! :
دستگاه بسيار داغ می شود. هرگز سطوح داغ محفظه پخت يا المنت های 
حرارتی را لمس نکنيد. هميشه اجازه دهيد که دستگاه خنک شود. اجازه 

ندهيد کودکان بيش از حد به دستگاه نزديک شوند.

مواد تميز کننده مناسب
برای اطمينان از اينکه سطوح مختلف به دليل استفاده از ماده پاک کننده 

نامناسب آسيب نمی بينند، اطلاعات زير را مطالعه کنيد.
از مواد زير استفاده نکنيد:

برروی فر:
مواد تميز کننده زبر يا ساينده،■ 
مواد پاک کننده حاوی الکل زياد،■ 
اسفنج ها يا سيم های ظرفشويی زبر،■ 
دستگاه های شستشوی پر فشار يا بخارشوی.■ 

اسفنج های ظرفشويی نو را قبل از مصرف کاملاً بشوييد.

تميز کردنقسمت

بيرون دستگاه
بخش جلويی 

استيل ضد زنگ
آب صابون داغ: 

با يک دستمال آشپزخانه تميز کنيد و با پارچه نرم 
خشک کنيد.

رگه های آهکی، چربی، نشاسته و سفيده تخم مرغ 
را هميشه بلافاصله تميز کنيد. در زير رگه های 

اين مواد، زنگ زدگی ايجاد می شود.
مواد نگهداری مناسب سطوح استيل ضدزنگ داغ 
در مرکز خدمات پس از فروش ما و فروشگاه های 
تخصصی موجود است. لايه ای نازک از ماده تميز 

کننده را با دستمال نرم روی سطح بماليد.
آب صابون داغ: صفحه کنترل

با يک دستمال آشپزخانه تميز کنيد و با پارچه نرم 
خشک کنيد.

از مايع شيشه پاک کن يا تيغه شيشه پاک کن استفاده 
نکنيد.

آب صابون داغ: شيشه  های درب
با يک دستمال آشپزخانه تميز کنيد و با پارچه نرم 

خشک کنيد.
از تيغه شيشه پاک کن يا پد تميز کردن استيل ضد 

زنگ استفاده نکنيد.
آب صابون داغ: دستگيره درب

با يک دستمال آشپزخانه تميز کنيد و با پارچه نرم 
خشک کنيد.

اگر ماده جرم گير با دستگيره درب تماس پيدا کرد، 
آن را بلافاصله پاک کنيد. در غير اين صورت، 

هيچ لکه ای را نمی توان از روی آن پاک کرد.

تميز کردنقسمت
داخل دستگاه

محلول آب و صابون داغ يا آب و سرکه: سطوح لعاب دار
با يک دستمال آشپزخانه تميز کنيد و با پارچه نرم 

خشک کنيد.
مواد باقی مانده از پخت را با استفاده از يک دستمال 
نمدار و محلول آب و صابون نرم کنيد. در صورت 

کثيفی زياد از سيم ظرفشويی يا ماده تميزکننده فر 
استفاده کنيد.

احتياط!
هرگز از ماده پاک کننده فر در حاليکه که محفظه 
به  است  نکنيد.ممكن  استفاده  است  گرم  هنوز  پخت 
لعاب آسيب برساند. قبل از گرم کردن مجدد دستگاه، 
و درب  پخت  محفظه  از  را  غذا  باقيمانده   مواد  کليه 

اجاق خارج کنيد.
پس از تميزکاری محفظه پخت درب آن را باز 

بگذاريد تا خشک شود.
بهتر است سطوح لعاب دار را همراه با محفظه 

پخت تميز کنيد. 
توجه: باقيمانده مواد غذايی می تواند باعث ايجاد 

لکه های سفيد شود. اين لکه ها خطرناک نيستند 
و برروی عملکرد دستگاه تأثيری ندارند.

در صورت نياز می توانيد اين لکه ها را با استفاده 
از آب ليمو تميز کنيد.

روکش شيشه ای 
چراغ داخلی

آب صابون داغ: 
با يک دستمال آشپزخانه تميز کنيد و با پارچه نرم 

خشک کنيد.
در صورت جرم گرفتگی بيش از حد محفظه پخت، 

از ماده پاک کننده فر استفاده کنيد.
آب صابون داغ: شيشه  های درب

با يک دستمال آشپزخانه تميز کنيد و با پارچه نرم 
خشک کنيد.

از تيغه شيشه پاک کن يا پد تميز کردن استيل ضد 
زنگ استفاده نکنيد.

بهتر از شيشه های درب را با محفظه پخت تميز 
کنيد.  «تميز کردن محفظه پخت» در صفحه 15

نوار درزگير 
درب

آنرا برنداريد.

آب صابون داغ: 
با يک دستمال آشپزخانه تميز کنيد.

نساييد.
ساخته شده از استيل ضد زنگ: درپوش درب

از ماده تميز کننده استيل ضدزنگ استفاده کنيد. 
دستورالعمل های شرکت سازنده را دنبال کنيد. از 

مواد مراقبت از استيل ضد زنگ استفاده نکنيد.
ساخته شده از پلاستيک: 

با استفاده از آب صابون داغ و با دستمال آشپزخانه 
تميز کنيد. با يک پارچه نرم خشک کنيد. از مايع 
شيشه پاک کن يا تيغه شيشه پاک کن استفاده نکنيد.

درپوش درب را برای تميز کردن جدا کنيد.
آب صابون داغ: ريل ها

خيس کنيد و با دستمال آشپزخانه يا برس تميز کنيد.
آب صابون داغ: سيستم تلسکوپی

با دستمال آشپزخانه يا برس تميز کنيد.
مواد روانکاری ريل های تلسکوپی را تميز نکنيد - 

بهتر است آنها را زمانی که به داخل فشار داده 
شده اند تميز کنيد. در ماشين ظرفشويی نشوييد.

آب صابون داغ: لوازم جانبی
خيس کنيد و با دستمال آشپزخانه يا برس تميز کنيد.

در صورت وجود جرم های سنگين، از پد 
تميزکاری استيل ضد زنگ استفاده کنيد.
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fa قفل کودک

تنظيم تايمر اتوماتيک
ساعت الکترونيکی را می توان برای روش يا خاموش کردن اتوماتيک فر 

مورد استفاده قرار داد.

تنظيم زمان پخت
شما می توانيد زمان پخت غذای خود را روی دستگاه تنظيم کنيد. به اين 
ترتيب لازم نيست کار خود را برای خاموش کردن فر متوقف کنيد و از 

پخت بيش از حد غذا نيز جلوگيری می شود.

عملکرد گرمادهی و دمای مورد نظر را تنظيم کنيد. 1.
فر روشن می شود.

دکمه v را دو بار فشار دهيد. 2.

با استفاده از دکمه های @ و A زمان پخت مورد نظر را تنظيم کنيد. 3.
توجه: مدت زمان پخت را می توان از 1 دقيقه تا 23 ساعت و 59 دقيقه 

تنظيم کرد. زمان پخت می تواند با 1 دقيقه افزايش تا 1 ساعت، 
و 5 دقيقه افزايش پس از آن تنظيم شود.

علامت y روشن می شود.

بعد از سپری شدن زمان پخت
يک هشدار صوتی شنيده خواهد شد. دستگاه گرمادهی را متوقف می کند.

يکی از دکمه ها را برای خاموش کردن هشدار صوتی فشار دهيد. 1.
توجه: بعد از زمان کوتاهی، هشدار صوتی به صورت خودکار 

متوقف می شود.
انتخابگر عملکرد را روی موقعيت "Off" (خاموش) قرار دهيد. 2.

تنظيم زمان پايان پخت
پخت و بريان کردن برای مدت زمان تنظيم شده بعداً و در زمانی که 

تنظيم کرده ايد، شروع خواهد شد.

عملکرد گرمادهی و دمای مورد نظر را تنظيم کنيد. 1.
فر روشن می شود.

دکمه v را دو بار فشار دهيد. 2.

با استفاده از دکمه های @ و A زمان پخت مورد نظر را تنظيم کنيد. 3.
توجه: مدت زمان پخت را می توان از 1 دقيقه تا 23 ساعت و 59 دقيقه 

تنظيم کرد. زمان پخت می تواند با 1 دقيقه افزايش تا 1 ساعت، 
و 5 دقيقه افزايش پس از آن تنظيم شود.

علامت y روشن می شود.
دکمه v را دوباره فشار دهيد. 4.
از دکمه های @ و A برای تنظيم زمان پايانی استفاده کنيد. 5.

توجه: هنگامی که دکمه برای اولين بار فشار داده می شود، يک 
مقدار روی نمايشگر پيشنهاد می گردد. اين مقدار پيشنهادی با استفاده 

از زمان جاری روی ساعت و زمان پخت محاسبه می شود. با استفاده 
از دکمه های @ و A مقدار می تواند تغيير داده شود.

علامت x روشن می شود. پايان زمان پخت روی نمايشگر نشان 
داده خواهد شد. دستگاه اکنون در حالت انتظار قرار دارد.

بعد از سپری شدن زمان پخت
يک هشدار صوتی شنيده خواهد شد. دستگاه گرمادهی را متوقف می کند.

يکی از دکمه ها را برای خاموش کردن هشدار صوتی فشار دهيد. 1.
توجه: بعد از زمان کوتاهی، هشدار صوتی به صورت خودکار 

متوقف می شود.
انتخابگر عملکرد را روی موقعيت "Off" (خاموش) قرار دهيد. 2.

قفل کودک  A

برای جلوگيری از روشن کردن اتفاقی فر توسط کودکان، دستگاه به قفل 
کودک مجهز شده است.

توجه: در صورتی که صفحه اجاق وصل مورد استفاده است، قفل کودک 
روی آن يا روی فر تأثيری نمی گذارد.

فعال کردن قفل کودک
مدت زمان پخت يا زمان پايان پخت نبايد تنظيم شود.

دکمه v را حدود 4 ثانيه فشار دهيد و نگه داريد.
“”‘à روی نمايشگر ظاهر می شود. قفل کودک اکنون فعال شده است.

غيرفعال کردن قفل کودک
دکمه v را حدود 4 ثانيه فشار دهيد و نگه داريد.

“”‘à از روی نمايشگر محو می شود.قفل کودک اکنون غير فعال شده 
است.
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گزينه های تنظيمات زمان  fa

روشن کردن سيخ گردان
توجه: هنگام استفاده از سيخ گردان، فر را با عملکرد گرمادهی ) گرم 

کنيد. سيخ گردان را قبل ازتنظيم F عملکرد گرمادهی وارد کنيد. 

انتخابگر چرخشی را روی F قرار دهيد. 1.

دما را تنظيم کنيد. 2.

توجه: برای جمع آوری چکه های چربی در سينی همه منظوره مقداری 
آب بريزيد.

برداشتن سيخ گردان
هشدار - خطر سوختگی! :

هرگز سطوح داغ محفظه پخت يا المنت های حرارتی را لمس نکنيد. 
هميشه کودکان را در فاصله ای ايمن از دستگاه نگه داريد. درب دستگاه 

را با احتياط باز کنيد. بخار داغ ممکن است از آن خارج شود.

باز کردن درب دستگاه 1.

سينی همه منظوره را به آرامی تا نيمه از محفظه پخت بيرون بکشيد. 2.

سينی همه منظوره را به طور کامل از محفظه پخت بيرون بياوريد  3.
و آن را روی سطح کار قرار دهيد.

دستگيره را پيچ کنيد و سيخ گردان را از روی پايه نگهدارنده برداريد. 4.

گزينه های تنظيمات زمان  O
دستگاه دارای گزينه های مختلف تنظيم زمان است.

مرور کلی گزينه های تنظيمات زمان

روش استفادهگزينه تنظيم ساعت
Sتايمر مانند يک تايمر معمولی عمل تايمر

می کند. تايمر به صورت مستقل از 
دستگاه در حال کار و ساير 

گزينه های تنظيم زمان عمل می کند، 
و روی عملکرد دستگاه تأثيری ندارد.

وقتی هيچ عملکرد ديگری در پيش زمان ساعت‰‰:‰‰
زمينه کار نمی کند، دستگاه زمان 

روز را به شما نشان می دهد.
yبا سپری شدن زمان پخت، دستگاه زمان پخت

به طور خودکار گرمادهی را 
متوقف می کند.

xزمان پخت و زمان پايان پخت زمان اتمام
مورد نظر را وارد کنيد. دستگاه به 

طور خودکار روشن می شود تا 
پخت غذا را در زمان مورد نياز به 

پايان برساند.

کار کردن با ساعت الکترونيکی
تنظيم تايمر

تايمر هيچ گونه اثری روی عملکرد فر ندارد. مدت زمان تايمر می تواند 
بين 1 دقيقه و 23 ساعت و 59 دقيقه تنظيم شود. طول زمان پخت می تواند 

با افزايش 30 ثانيه تا 10 دقيقه، افزايش 1 دقيقه ای از 10 دقيقه تا 
1 ساعت، و سپس افزايش 5 دقيقه ای تنظيم شود.

دکمه v را فشار دهيد. 1.
علامت S روشن می شود.

از دکمه های @ و A برای تنظيم زمان مورد نظر استفاده کنيد. 2.
با پايان گرفتن زمان پخت، يک هشدار صوتی به صدا در می آيد.

توجه
برای تغيير زمان باقيمانده دکمه v را فشار دهيد .سپس زمان ■ 

باقيمانده را با دکمه های @ و A تغيير دهيد.
برای متوقف کردن شمارش معکوس، زمان باقيمانده را روی صفر ■ 

تنظيم کنيد.

خاموش کردن صدای هشدار صوتی
يکی از دکمه ها را برای خاموش کردن هشدار صوتی فشار دهيد.

توجه: بعد از زمان کوتاهی، هشدار صوتی به صورت خودکار متوقف 
می شود.

تنظيم ساعت الکترونيکی
در صورت لزوم می توانيد ساعت را تغيير دهيد (مثلاً از زمان زمستانی 

به تابستانی). برای اين کار فر بايد خاموش باشد.

دکمه v را فشار داده و نگه داريد تا ساعت چشمک بزند. 1.

از دکمه های @ و A برای تنظيم زمان فعلی استفاده کنيد. 2.
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fa راه اندازی دستگاه

راه اندازی دستگاه  1

خاموش و روشن کردن فر
روشن کردن فر

با استفاده از انتخابگر عملکرد نوع گرمادهی مورد نظر را تنظيم  1.
کنيد.

حرارت مورد نظر را با استفاده از انتخابگر دما تنظيم کنيد. 2.

فر شروع به گرم شدن می کند.

توجه: نشانگر دما وضعيت فعلی فاز گرم کردن را نشان می دهد.

تغيير تنظيمات
عملکرد گرمادهی و دما يا تنظيم گريل می تواند در هر زمان با استفاده 

از انتخابگر مربوطه تغيير کند.

خاموش کردن فر
انتخابگر عملکرد را روی موقعيت "Off" (خاموش) قرار دهيد.

سيخ گردان
آماده سازی سيخ گردان

گيره نگهدارنده را روی سيخ گردان بلغزانيد و دستگيره را ببنديد. 1.

قطعه گوشت را تا حد امکان در مرکز سيخ گردان قرار دهيد. 2.

گوشت را با استفاده از گيره های نگهدارنده مهار کنيد. 3.

گيره های نگهدارنده را با استفاده از پيچ ها محکم کنيد. 4.

جای گذاری سيخ گردان
هشدار - خطر سوختگی! :

هرگز سطوح داغ محفظه پخت يا المنت های حرارتی را لمس نکنيد. 
هميشه کودکان را در فاصله ای ايمن از دستگاه نگه داريد. درب دستگاه 

را با احتياط باز کنيد. بخار داغ ممکن است از آن خارج شود.

پايه های نگهدارنده سيخ گردان را داخل بوش های رزوه دار وارد  1.
کنيد

سيخ گردان را روی پايه نگهدارنده قرار دهيد و دستگيره را باز  2.
کنيد.

سينی همه منظوره را در طبقه 1 قرار دهيد و سيخ گردان را در پايه  3.
موتور وارد کنيد.

درب دستگاه را ببنديد. 4.
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قبل از استفاده برای اولين بار  fa

قبل از استفاده برای اولين بار  K
در اين بخش، شما با اقدامات لازم قبل از نخستين به کارگيری فر جهت 

پخت غذا آشنا خواهيد شد.
بسته بندی دستگاه را باز کنيد و به شکلی مناسب دور بريزيد.

تنظيم زمان روی ساعت
وقتی دستگاه به برق وصل شد، ››:ƒ‚روی نمايشگر چشمک می زند. 

ساعت را تنظيم كنيد.

از دکمه A يا @ برای تنظيم زمان استفاده کنيد. 1.

دکمه v را فشار دهيد. 2.
توجه: بعد از سپری زمان مجاز برای تنظيم ساعت، ساعت به 

صورت خودکار ذخيره می شود.
ساعت اکنون تنظيم شده است.

پخت داخل فر
تميز کردن اوليه فر

لوازم جانبی و ريل ها را از محفظه پخت خارج کنيد.  «ريل ها»  1.
در صفحه 15

هر گونه قطعات باقيمانده بسته بندی مثل قطعات کوچک پلی استايرن  2.
را از داخل محفظه پخت بيرون بياوريد.

بعضی از قطعات با لايه محافظ پوشيده شده اند. اين لايه محافظ  3.
ضدخراش را برداريد.

با يک دستمال نرم و مرطوب بيرون دستگاه را تميز کنيد. 4.

محفظه پخت را با استفاده از آب صابون داغ تميز کنيد. 5.

گرم کردن فر
برای بر طرف کردن بوی دستگاه نو، فر را وقتی خالی و درب آن بسته 

است گرم کنيد.

توجه: مطمئن شويد کليه بقايای لوازم بسته بندی، مانند دانه های پلی استايرن 
از داخل محفظه پخت خارج شده است. قبل از گرم کردن دستگاه، سطوح 

صاف داخل محفظه پخت را با پارچه ای نرم و نمدار پاک کنيد. وقتی 
دستگاه در حال گرمايش است، هوای آشپزخانه را تهويه کنيد.

انتخابگر چرخشی را روی % قرار دهيد. 1.

انتخابگر دما را تا حرارت حداکثر بچرخانيد. 2.

بعد از يک ساعت فر را خاموش کنيد. 3.

توجه: هنگامی که دستگاه برای اولين بار گرم می شود، ممکن است از 
فر صدای ترق ترق شنيده شود.

تميز کردن مجدد فر
محفظه پخت را با استفاده از آب صابون داغ تميز کنيد.  1.
ريل های قلاب دار را دوباره نصب کنيد. 2.
در صورت لزوم شيشه های درب را تميز کنيد.  «درب دستگاه»  3.

در صفحه 16

تميز كردن وسايل جانبی
پيش از استفاده از وسايل جانبی، آنها را با استفاده از يک پارچه و آب 

صابون گرم کاملاً تميز کنيد.

نصب مجموعه ريل تسلکوپی
دستورالعمل های نصب ريل تلسکوپی همراه مجموعه ارائه شده است.
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fa لوازم جانبی

لوازم جانبی  _
دستگاه شما همراه با تعدادی لوازم جانبی ارائه شده است. در اينجا با 

نمايی کلی از لوازم جانبی همراه دستگاه و اطلاعات مربوط به استفاده 
صحيح از آنها آشنا می شويد.

شرحلوازم جانبی
توری سيمی پختن و بريان کردن

برای قرار دادن ظروف فر، قالب 
کيک، قطعات گوشت، مواد گريل 

و غذای يخ زده.
سينی همه منظوره

برای کيک های تر، شيرينی، غذاهای 
يخ زده و تکه های بزرگ کباب. سينی 
همه منظوره می تواند برای جمع آوری 

چکه های چربی در هنگام گريل مستقيم 
برروی توری سيمی زير آن قرار داده 

شود.
گيره های قفل کن

برای قفل کردن لولاها.

سيخ گردان
برای بريان کردن تکه های گوشت 

و پرندگان بزرگ. تنها به همراه سينی 
پخت لعاب دار استفاده شود.

طبقه های فر
سينی فر و توری سيمی پختن و بريان کردن می توانند در چهار سطح 

مختلف داخل محفظه پخت قرار داده شوند. لوازم جانبی را هميشه تا انتها 
وارد فر کنيد تا با شيشه درب هيچ گونه تماسی نداشته باشند. اطمينان 

حاصل کنيد که لوازم جانبی را هميشه به شکل صحيح در محفظه پخت 
قرار دهيد.

هشدار - خطر آتش سوزی! :
تحت هيچ شرايطی قالب شيرينی، ماهيتابه يا هر ظرف پخت ديگری را 
مستقيماً روی کف فر قرار ندهيد. اين کار باعث گرم شدن بيش از حد 

کف دستگاه شده و می تواند آسيب جدی به دستگاه وارد نمايد.

عملکرد قفل
لوازم جانبی قبل از قفل شدن می توانند تا نيمه بيرون کشيده شوند. 

عملکرد قفل از کج شدن آنها هنگام بيرون کشيدن جلوگيری می کند. 
لوازم جانبی بايد به درستی داخل محفظه پخت قرار داده شوند تا از کج 

شدن محافظت گردند.
هنگام جای گذاری توری سيمی، مطمئن شويد برجستگی ‚ در عقب و به 

سمت پايين قرار گيرد. قسمت باز توری سيمی بايد طرف درب دستگاه 
و سمت منحنی شکل آن رو به بالا باشد (مثال ¾).

هنگام قرار دادن سينی های پخت، مطمئن شويد برجستگی ‚ در عقب 
و به سمت پايين قرار گيرد. لبه شيب دار لوازم جانبی ƒ بايد سمت درب 

دستگاه قرار گيرد.
مثال نمايش داده شده در شکل: سينی همه منظوره

لوازم جانبی ويژه
لوازم جانبی را می توانيد از مرکز خدمات پس از فروش خريداری نماييد.

شرحلوازم جانبی
برای نان  ها و شيرينی ها و مواد غذايی سينی فر لعابی

کوچک.
شماره خدمات پس از فروش: 

11012235

برای کيک های تر، شيرينی، غذاهای سينی همه منظوره
يخ زده و تکه های بزرگ کباب. 

سينی همه منظوره می تواند برای 
جمع آوری چکه های چربی در هنگام 

گريل مستقيم برروی توری سيمی زير 
آن قرار داده شود.

شماره خدمات پس از فروش: 
11012236

توری سيمی پختن و بريان 
کردن

برای قرار دادن ظروف فر، قالب 
کيک، قطعات گوشت، مواد گريل 

و غذای يخ زده.
شماره خدمات پس از فروش: 

00776605

مجموعه ريل تلسکوپی برای يک طبقه.مجموعه ريل تلسکوپی
شماره خدمات پس از فروش: 

12006236
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دستگاه خود را بشناسيد  fa

حالت های گرمادهی و عملکردها
با استفاده از انتخابگر عملکرد انواع گرمادهی و ساير عملکردها را 

تنظيم کنيد.
برای اطمينان از اينکه هميشه نوع صحيح صفحه گرمايی را برای پخت 

غذا استفاده می کنيد، ما تفاوت ها و عملکردهای زير را توضيح داده ايم.

روش استفادهدما/تنظيمعملکرد گرمادهی
Û«در اين موقعيت، فر خاموش می شود.-وضعيت «خاموش

Fبرای گرمايش سريع فر.50-250 درجه سانتی گرادگرم کردن سريع
<3D برای پخت غذا روی يک يا دو طبقه. فن از طريق المنت های حلقوی در پشت ديواره 50-250 درجه سانتی گرادهوای داغ چرخشی

فر حرارت را به طور يکنواخت در محفظه پخت پخش می کند.
Nبرای پخت کيک  و شيرينی  در يک طبقه. فن از طريق المنت های حلقوی در پشت 50-250 درجه سانتی گرادبازيابی هوا

ديواره فر حرارت را به طور يکنواخت در محفظه پخت پخش می کند.
هنگامی که می خواهيد غذا را کمی طولانی تر بپزيد، استفاده کنيد. حرارت فقط از پايين 50-250 درجه سانتی گرادحرارت دهی از پايين$

پخش می شود.
برای گريل کردن مواد غذايی تخت، مانند استيک يا سوسيس، تست کردن نان و برشته 50-250 درجه سانتی گرادگريل با پوشش کامل)

کردن غذا.
کل سطح زير المنت بالا داغ می شود.

Fسيخ گردان: برای کباب کردن، قطعات پيچيده شده گوشت کباب و ماکيان50-250 درجه سانتی گرادسيخ گردان
برای پختن يا بريان کردن گوشت، ماکيان و ماهی درسته. فن هوای داغ را پيرامون 50 تا 220 سانتی گرادگريل با هوای چرخشی7

غذا به گردش درمی آورد. 
هنگام استفاده از گريل با هوای چرخشی، دما را بيشتر از 220  درجه سانتی گراد 

تنظيم نکنيد.
المنت حرارتی ملايم بالا/8

پايين
برای پخت ملايم انواع غذاهای انتخاب شده (مانند گوشت، سبزيجات) در يک طبقه.50-250 درجه سانتی گراد

اين عملکرد گرمادهی برای غذاهايی که هنگام پخت حجم آنها زياد می شود مناسب 
نيست (مانند نان).

برای کيک، پخت و قطعات گوشت كم چربی. حرارت به شکل يکنواخت از بالا 50-250 درجه سانتی گرادالمنت بالا/پايين%
و پايين پخش می شود.

انتخابگر دما
حرارت مورد نظر را با استفاده از انتخابگر دما تنظيم کنيد.

نمايش دما
وقتی دستگاه گرم می شود، علامت p روی صفحه نمايش ظاهر می شود. 

هنگام وقفه در گرمادهی خاموش می شود.
هنگام پيش گرمايش محفظه پخت، بهترين زمان برای قرار دادن غذا در 

داخل فر وقتی است که علامت محو شود.

توجه: دمای نمايش داده شده ممکن است به دليل اينرسی حرارتی کمی با 
دمای واقعی داخل فر تفاوت داشته باشد.

عملکردهای مربوط به محفظه پخت
برخی از عملکردها استفاده از دستگاه را آسان تر می سازد. به اين ترتيب 
مثلاً محفظه پخت می تواند از نور خوبی برخوردار باشد و يک فن خنک 

کننده نيز مانع از گرم شدن بيش از حد دستگاه می شود.

روشنايی داخلی دستگاه
به محض اينکه عمليات دستگاه آغاز شود نور داخل محفظه پخت برای 
بسياری از حالت های عملکرد روشن می شود. زمانی که برنامه به پايان 

می رسد، نور داخل محفظه پخت خاموش می شود.
برای روشن کردن نور داخلی هنگامی که دستگاه کار نمی کند، انتخابگر 

عملکرد را روی يک برنامه به جز 8 بچرخانيد. مطمئن شويد که 
انتخابگر دما روی موقعيت "Off" (خاموش) قرار دارد.

فن خنک کننده
فن خنک کننده دستگاه بسته به نياز روشن و خاموش می گردد. هوای 

گرم از قسمت بالای درب خارج می شود.

احتياط!
از پوشاندن منافذ تهويه هوای دستگاه خودداری کنيد، در غير اينصورت 

دستگاه داغ می کند.

برای آنکه محفظه پخت بعد از خاموش شدن فر سريع تر خنک شود، فن 
خنک کننده برای مدتی به کار خود ادامه می دهد.
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fa دستگاه خود را بشناسيد

دستگاه خود را بشناسيد  *

در اين فصل، در خصوص نشانگرها و دکمه های کنترل توضيح خواهيم 
داد. همچنين با عملکردهای گوناگون دستگاه خود آشنا خواهيد شد.

توجه: جزئيات و رنگ ها ممکن است بر حسب مدل دستگاه متفاوت 
باشد.

صفحه کنترل
می توانيد عملکردهای گوناگون دستگاه را در صفحه کنترل تنظيم کنيد. 

در زير، می توانيد نمايی کلی از صفحه کنترل و ترکيب کنترل ها را 
مشاهده کنيد.

دکمه ها و صفحه نمايش )
دکمه ها از نوع کليدهای لمسی مجهز به حسگر در زير آن  هستند. 

تنها لمس يک علامت برای انتخاب عملکردی که نشان می دهد، 
کافی است.

صفحه نمايش علامت های عملکردهای فعال و گزينه های تنظيم 
زمان را نمايش می دهد.

انتخابگر عملکرد 0
با استفاده از انتخابگر عملکرد نوع گرمادهی مورد نظر يا ساير 

عملکردها را تنظيم کنيد.
انتخابگر عملكرد را می توانيد در جهت يا خلاف جهت حركت 

عقربه ساعت تا موقعيت "Off" (خاموش) بچرخانيد.
انتخابگر دما 8

با استفاده از انتخابگر دما تنظيمات حرارتی برای عملکرد 
گرمادهی را تعيين کنيد.

انتخابگر دما را می توانيد در جهت يا خلاف جهت حركت عقربه 
ساعت بچرخانيد.

دکمه ها
يک توضيح کوتاه در خصوص دکمه های مختلف در زير مشاهده 

می کنيد.
اگر يک دکمه کاربردی نباشد، يک هشدار صوتی به صدا در می آيد.

توضيحدکمه
v گزينه های

تنظيمات زمان
تاريخ و ساعت را تنظيم کنيد

Aکم کردن مقدار تنظيممنها
افزايش مقدار تنظيم بعلاوه@

صفحه نمايش
صفحه نمايش طوری طراحی شده است که اطلاعات در هر موقعيتی به 

يک نگاه قابل خواندن باشد.
مقداری که می توانيد در حال حاضر تنظيم کنيد در کانون قرار دارد. به 

حروف سفيد روی پس زمينه سياه نمايش داده می شود.

توضيحعلامت
زمان‰‰:‰‰

Sتايمر
yمدت
xزمان اتمام

pنشانگر دما
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حفاظت از محيط زيست  fa

حفاظت از محيط زيست  7

دستگاه جديد شما بسيار كم مصرف است. در اين قسمت توصيه هايی در 
خصوص صرفه جويی بيشتر در مصرف انرژی هنگام استفاده از 

دستگاه، و نيز چگونگی از رده خارج کردن صحيح دستگاه ارائه شده 
است.

صرفه جويی در مصرف انرژی
فقط هنگامی مرحله پيش گرمايش دستگاه را اجرا کنيد که در دستور ■ 

آشپزی و يا جدول دستورالعمل پخت خواسته شده باشد.
قبل از قرار دادن غذای يخ زده داخل محفظه پخت، بگذاريد يخ آن ■ 

آب شود.

از قالب های پخت تيره رنگ با پوشش لعابی يا رنگ مشکی استفاده ■ 
نماييد. اين گونه ظروف گرما را به نحو بسيار بهتری جذب می کنند.

کليه لوازم جانبی و ظروف پخت غير ضروری را از داخل محفظه ■ 
پخت خارج کنيد.

درب دستگاه را هنگام روشن بودن آن تا جای ممکن هر چه کمتر ■ 
باز کنيد.

بهتر است چند کيک را يکی پس از ديگری بپزيد. محفظه پخت گرم ■ 
می ماند. اين امر باعث می شود که زمان پخت کيک دوم کاهش يابد. 

همچنين می توانيد دو قالب کيک را در محفظه پخت کنار هم قرار 
دهيد.

برای زمان های پخت طولانی تر، شما می توانيد دستگاه را 10 دقيقه ■ 
قبل از خاتمه زمان پخت خاموش نموده و از گرمای داخل دستگاه 

جهت اتمام مرحله پخت بهره برداری نماييد.

روش دور انداختن دستگاه بر طبق اصول زيست محيطی
مواد بسته بندی دستگاه را بر اساس اصول و موازين زيست محيطی دور 

بياندازيد.
اين دستگاه براساس دستورالعمل EU/2012/19 اتحاديه اروپا 

 (waste electrical and electronic equipment - WEEE )
در خصوص دستگاه های الکتريکی و الکترونيکی مستعمل 

برچسب خورده است. اين دستورالعمل چهارچوب روش 
پس فرستادن و بازيافت دستگاه هاى مستعمل را برای كليه 

کشورهاى عضو اتحاديه اروپا تعيين نموده است.
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fa علت های خرابی دستگاه

هشدار - خطر سوختگی با آب داغ! :
قطعات قابل دسترسی در جريان عملکرد دستگاه داغ ■ 

می شود. هرگز به قطعات داغ دست نزنيد. اجازه ندهيد 
کودکان بيش از حد به دستگاه نزديک شوند.

هنگام باز کردن درب دستگاه ممکن است بخار داغ از ■ 
آن خارج شود. ممکن است بخار، برحسب دمای آن، قابل 

ديدن نباشد. هنگام باز کردن درب، زياد نزديک دستگاه 
قرار نگيريد. درب دستگاه را با احتياط باز کنيد. کودکان 

را دور نگه داريد.
آب موجود در داخل محفظه پخت داغ ممکن است بخار ■ 

داغ ايجاد کند. هرگز هنگامی که محفظه پخت داغ است 
داخل آن آب نريزيد.

هشدار - خطر بروز جراحت!  :
شيشه خراشيده روی درب دستگاه ممکن است تبديل به ■ 

ترک شود. از تيغه شيشه پاک کن، مواد شوينده تند يا 
ساينده يا پاک کننده ها استفاده نکنيد.

لولاهای درب دستگاه هنگام باز و بسته شدن درب حرکت ■ 
می کنند، و ممکن است دست شما در آن گير کند. دستان 

خود را از لولاها دور نگه داريد.
هشدار - خطر برق گرفتگی! :
تعميرات غيرمجاز و نامناسب خطرناک است. تعميرات ■ 

فقط بايد توسط يکی از متخصصان آموزش ديده شبکه 
خدمات پس از فروش ما صورت گيرد. در صورت بروز 
ايراد در دستگاه، دوشاخه اصلی را بکشيد يا فيوز را قطع 

کنيد. با مرکز خدمات پس از فروش تماس بگيريد.
عايق کابل دستگاه های الکتريکی می تواند هنگام تماس با ■ 

قسمت های داغ دستگاه ذوب شود. هرگز کابل های دستگاه 
برقی را در تماس با قطعات داغ دستگاه قرار ندهيد.

از دستگاه های شستشوی پر فشار يا بخارشوی استفاده ■ 
نکنيد، زيرا می تواند باعث ايجاد برق گرفتگی گردد.

هنگام تعويض لامپ داخل فر، توجه داشته باشيد که ■ 
سرپيچ لامپ برق دارد. قبل از تعويض لامپ، دوشاخه 
دستگاه را از پريز برق خارج کنيد يا کليد قطع جريان 
موجود در جعبه فيوز منزل را در حالت خاموش قرار 

دهيد.
دستگاه معيوب می تواند باعث ايجاد برق گرفتگی شود. ■ 

هرگز اقدام به روشن کردن دستگاه معيوب ننماييد. 
دوشاخه دستگاه را از پريز برق خارج کنيد و يا کليد قطع 
جريان موجود در جعبه فيوز منزل را در حالت خاموش 
قرار دهيد. با مرکز خدمات پس از فروش تماس بگيريد.

علت های خرابی دستگاه  ]
اطلاعات کلی

احتياط!
لوازم جانبی، فويل آلومينيوم، کاغذ مومی يا ظروف آشپزی در کف ■ 

محفظه پخت: لوازم جانبی را در کف فر قرار ندهيد. کف محفظه 
پخت را با هيچ گونه فويل آلومينيوم يا کاغذ مومی نپوشانيد. در 

صورتی که دمای فر بالاتر از 50 درجه سانتی گراد است، ظروف 
مخصوص فر را در کف محفظه پخت قرار ندهيد. اين موضوع 

باعث تجمع حرارت می گردد. زمان های پختن و بريان کردن ديگر 
صحيح نخواهند بود و لعاب دستگاه آسيب خواهد ديد.

فويل آلومينيوم بايد به گونه ای در محفظه فر قرار داده شود که با ■ 
شيشه درب تماس نداشته باشد. اين امر می تواند موجب تغيير رنگ 

هميشگی شيشه درب شود.
آب در محفظه پخت داغ: هنگامی که فر داغ است داخل آن آب ■ 

نريزيد. اين کار باعث ايجاد بخار می گردد. تغيير دما می تواند به 
لعاب آسيب برساند.

رطوبت در محفظه پخت، در بلند مدت، باعث زنگ زدگی آن ■ 
می شود. محفظه پخت را بعد از استفاده حتماً خشک کنيد. مواد غذايی 
آب دار را برای مدت طولانی داخل فر درب بسته نگه نداريد. غذا را 

داخل محفظه پخت نگهداری نکنيد.
خنک کردن دستگاه با درب باز: بعد از کارکرد دستگاه در دماهای ■ 

بالا، اجازه دهيد محفظه پخت با درب بسته خنک شود. مراقب باشيد 
چيزی لای درب دستگاه گير نکرده باشد. حتی اگر لای درب هم باز 

بماند، رويه کابيت های کناری ممکن است در طول زمان آسيب 
ببينند.

تنها زمانی درب محفظه پخت را برای خشک شدن باز بگذاريد که 
هنگام کار فر رطوبت بسيار زيادی ايجاد شده باشد.

آب ميوه: هنگام پختن کيک های حاوی ميوه های بسيار آبدار، سينی را ■ 
بيش از اندازه پر نکنيد. ريزش قطره های آب ميوه از سينی باعث 

ايجاد لکه هايی می شود که پاک نخواهند شد. در صورت امکان، از 
سينی همه منظوره با عمق بيشتر استفاده کنيد.

در صورتی که نوار درزگير درب خيلی کثيف باشد، درب دستگاه ■ 
ديگر هنگام روشن بودن آن به طور کامل بسته نخواهد ماند. قسمت 

جلوی کابينت های مجاور ممکن است آسيب ببينند. هميشه نوار 
درزگير را تميز نگه داريد.  «تميز کردن» در صفحه 14

استفاده از درب دستگاه به عنوان نشيمنگاه، پايه نگهدارنده يا صفحه ■ 
کار: روی درب دستگاه ننشينيد و از آويختن و قرار دادن اشياء روی 

آن خودداری کنيد. هيچ ظرف پخت يا تجهيزات جانبی ديگری را 
روی درب دستگاه قرار ندهيد.

جای گذاری لوازم جانبی: برحسب مدل دستگاه، لوازم جانبی می توانند ■ 
هنگام بستن درب فر باعث خط افتادن روی شيشه آن شوند. لوازم 

جانبی را هميشه تا جايی که ممکن است داخل محفظه پخت جلو 
ببريد.

حمل و نقل دستگاه: از دستگيره درب فر برای حمل يا نگه داشتن ■ 
دستگاه استفاده نکنيد. دستگيره درب، تحمل وزن دستگاه را نداشته 

و امکان شکستن آن وجود دارد.
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کاربرد دستگاه  fa

کاربرد دستگاه  8
اين راهنما را با دقت مطالعه كنيد. تنها پس از مطالعه دقيق 

اين راهنما، شما قادر به بهره برداری صحيح و ايمن از دستگاه 
خود خواهيد بود. دفترچه های راهنمای استفاده و نصب را 

جهت استفاده های آتی يا برای مالکان بعدی حفظ کنيد.
اين دستگاه تنها برای استفاده در يک آشپزخانه طراحی شده 

است. دستورالعمل های نصب دستگاه را رعايت كنيد.
پس از باز کردن بسته بندی، دستگاه را از نظر آسيب های 
احتمالی بررسی کنيد. چنانچه دستگاه در هنگام حمل و نقل 

آسيب ديده است، از اتصال آن به برق خودداری کنيد.
تنها يک متخصص مجاز می تواند دستگاه را بدون دوشاخه به 

برق وصل کند. خسارت ناشی از اتصال نادرست به برق 
تحت پوشش گارانتی قرار ندارد.

کاربری اين دستگاه فقط برای مصارف خانگی است. دستگاه 
فقط بايد برای آماده سازی غذا و نوشيدنی مورد استفاده قرار 

گيرد. دستگاه بايد در هنگام عملکرد تحت نظارت باشد. 
دستگاه را فقط در داخل ساختمان مورد استفاده قرار دهيد.

اين دستگاه به منظور استفاده در ارتفاع حداکثر 2000 متری 
از سطح دريا در نظر گرفته شده است.

اين دستگاه برای کار کردن با تايمر مجزا يا ريموت کنترل 
در نظر گرفته نشده است.

اين دستگاه فقط در صورتی می تواند توسط کودکان بالاتر از 
8 سال و افراد دارای محدوديت حرکتی، حسی يا ذهنی و نيز 
افراد فاقد تجربه يا اطلاعات کافی مورد استفاده قرار گيرد که 

تحت نظارت قرار داشته باشند يا آموزش های لازم را در 
زمينه استفاده ايمن از دستگاه دريافت نموده و خطرات ناشی 

از آن را درک کرده باشند.
کودکان نبايد با اين دستگاه يا اطراف آن بازی کنند. کودکان 
نبايد اين دستگاه را تميز کنند يا نسبت به نگهداری کلی آن 

اقدام کنند مگر اينکه حداقل 15 ساله باشند و تحت نظارت اين 
کار را انجام دهند.

کودکان کمتر از 8 سال را در فاصله ايمن از دستگاه و سيم 
برق نگه داريد.

لوازم جانبی را هميشه به شکل صحيح در محفظه پخت قرار 
دهيد.  «لوازم جانبی» در صفحه 9

اطلاعات مهم ايمنی  (
اطلاعات کلی

هشدار - خطر آتش سوزی! :
نگهداری اقلام قابل اشتعال در محفظه پخت می تواند ■ 

باعث آتش سوزی شود. هرگز لوازم قابل اشتعال را داخل 
محفظه پخت فر قرار ندهيد. هرگز در زمانی که داخل 

دستگاه دود وجود دارد، درب آنرا باز نکنيد. دستگاه را 
خاموش کنيد و دوشاخه دستگاه را از پريز برق خارج 

کنيد يا کليد قطع جريان موجود در جعبه فيوز منزل را در 
حالت خاموش قرار دهيد.

بقايای مواد غذايی، چربی و آب گوشت ممکن است آتش ■ 
بگيرند. قبل از استفاده از دستگاه، بدترين باقيمانده های 
غذاها را از محفظه پخت، المنت های حرارتی و لوازم 

جانبی خارج کنيد.
هنگام باز شدن درب دستگاه، يک جريان هوا شکل ■ 

می گيرد. کاغذ مومی ممکن است با المنت در تماس قرار 
گرفته و مشتعل شود. هرگز در هنگام پيش گرمايش فر، 
کاغذ مومی را به صورت آزاد روی لوازم جانبی قرار 

ندهيد. هميشه برای تثبيت کردن کاغذ مومی، يک بشقاب 
يا يک قالب پخت روی آن قرار دهيد. فقط قسمت های لازم 
را با کاغذ مومی بپوشانيد. کاغذ مومی نبايد از روی لوازم 

جانبی بيرون بزند.
هشدار - خطر سوختگی! :
دستگاه بسيار داغ می شود. هرگز سطوح داغ محفظه پخت ■ 

يا المنت های حرارتی را لمس نکنيد. هميشه اجازه دهيد 
که دستگاه خنک شود. اجازه ندهيد کودکان بيش از حد به 

دستگاه نزديک شوند.
لوازم جانبی و ظروف پخت بسيار داغ می شوند. برای ■ 

خارج کردن ظروف يا لوازم جانبی از داخل محفظه 
پخت، هميشه از دستکش فر استفاده نماييد.

بخارهای الکل ممکن است داخل محفظه پخت داغ آتش ■ 
بگيرند. هرگز اقدام به آماده سازی غذاهای حاوی مايعات 

دارای مقادير بالای الکل در اين دستگاه ننماييد. از مايعات 
حاوی مقادير بالای الکل فقط به مقدار کم استفاده کنيد. 

درب دستگاه را با احتياط باز کنيد.
زمانی که دستگاه در حال استفاده است، ريل های تلسکوپی ■ 

داغ می شوند. هنگام بيرون کشيدن آنها دقت ويژه داشته 
باشيد که خود را نسوزانيد.
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